Załącznik nr 3 do Umowy - propozycje do jadłospisów
Szczegółowe propozycje do jadłospisów
	Ia
	Przekąski zimne (co najmniej 21 propozycji, w tym co najmniej 7 propozycji 
                                rybnych i co najmniej 7 propozycji bezmięsnych )

	
	rybne:

	
	101
	

	
	102
	

	
	103
	

	
	…
	

	
	bezmięsne:

	
	111
	

	
	112
	

	
	113
	

	
	…
	

	
	pozostałe:

	
	121
	

	
	122
	

	
	123
	

	
	…
	

	Ib
	Sałatki (co najmniej 21 propozycji)

	
	151
	

	
	152
	

	
	153
	

	
	154
	

	
	155
	

	
	…
	

	II
	Zupy (co najmniej 21 propozycji)

	
	201
	

	
	202
	

	
	203
	

	
	204
	

	
	205
	

	
	206
	

	
	207
	

	
	…
	

	III
	Dania główne obiadowe:

	
	IIIa
	Dania mięsne (co najmniej 21 propozycji, w tym co najmniej 7 propozycji 
z mięsa wołowego, co najmniej 7 propozycji z mięsa wieprzowego, 
co najmniej 7 propozycji z mięsa drobiowego, nie więcej niż 5 propozycji dań z mięsa mielonego)

	
	
	wołowina:

	
	
	301
	

	
	
	302
	

	
	
	303
	

	
	
	…
	

	
	
	wieprzowina:

	
	
	311
	

	
	
	312
	

	
	
	313
	

	
	
	…
	

	
	
	drób:

	
	
	321
	

	
	
	322
	

	
	
	323
	

	
	
	…
	

	
	IIIb
	Dania jarskie (co najmniej 10 propozycji)

	
	
	331
	

	
	
	332
	

	
	
	333
	

	
	
	334
	

	
	
	335
	

	
	
	…
	

	
	IIIc
	Dania rybne (co najmniej 5 propozycji)
Uwaga: Propozycje muszą zawierać nazwę ryby

	
	
	361
	

	
	
	362
	

	
	
	363
	

	
	
	364
	

	
	
	365
	

	
	
	…
	

	IVa
	Dodatki skrobiowe do obiadu (co najmniej 10 propozycji)
Uwaga: Propozycje muszą zawierać kluski śląskie i kopytka

	
	401
	

	
	402
	

	
	403
	

	
	404
	

	
	405
	

	
	…
	

	IVb
	Inne dodatki do obiadu

	
	Surówki (co najmniej 14 propozycji w tym nie więcej niż 5 propozycji na bazie 

                 kapusty)

	
	430
	

	
	431
	

	
	432
	

	
	433
	

	
	437
	

	
	….
	

	
	Warzywa gotowane podawane na ciepło  (co najmniej 14 propozycji w tym 
                                                               nie więcej niż 5 propozycji na bazie kapusty )

	
	461
	

	
	462
	

	
	463
	

	
	…
	

	
	na bazie kapusty: 

	
	471
	

	
	472
	

	
	473
	

	
	474
	

	
	475
	

	V
	Desery i ciasta (co najmniej 15 propozycji)

	
	501
	

	
	502
	

	
	503
	

	
	504
	

	
	505
	

	
	506
	

	
	…
	

	VI
	Półmisek wędlin (co najmniej 10 propozycji)

Uwaga: Każda z propozycji musi  zawierać co najmniej 4 rodzaje wędlin

	
	601
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	602
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	603
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	604
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	605
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	…
	

	VII
	Półmisek nabiału (co najmniej 5 propozycji)

Uwaga: Każda z propozycji musi  zawierać co najmniej 5 rodzajów nabiału w tym: 
jajka, sery żółte, sery białe, sery pleśniowe, serki topione 

	
	701
	jajka:

	
	
	ser żółty:

	
	
	ser biały:

	
	
	ser pleśniowy:

	
	
	serek topiony:

	
	702
	jajka:

	
	
	ser żółty:

	
	
	ser biały:

	
	
	ser pleśniowy:

	
	
	serek topiony:

	
	703
	jajka:

	
	
	ser żółty:

	
	
	ser biały:

	
	
	ser pleśniowy:

	
	
	serek topiony:

	
	704
	jajka:

	
	
	ser żółty:

	
	
	ser biały:

	
	
	ser pleśniowy:

	
	
	serek topiony:

	
	705
	jajka:

	
	
	ser żółty:

	
	
	ser biały:

	
	
	ser pleśniowy:

	
	
	serek topiony:

	
	706
	jajka:

	
	
	ser żółty:

	
	
	ser biały:

	
	
	ser pleśniowy:

	
	
	serek topiony:

	
	…
	

	VIII
	Danie na gorąco

	
	śniadanie (co najmniej 21 propozycji w tym co najmniej 10 propozycji bezmięsnych)
Uwaga: Jedną z propozycji musi stanowić jajecznica. 

Zamawiający uzna (policzy) jajecznicę za jedną propozycję dania na gorąco, bez względu na to ile rodzajów tego dania Wykonawca zaoferuje .
           

	
	bezmięsne:

	
	801
	

	
	802
	

	
	803
	

	
	804
	

	
	805
	

	
	…
	

	
	pozostałe:

	
	820
	

	
	821
	

	
	822
	

	
	…
	

	
	kolacja (co najmniej 21 propozycji w tym co najmniej 10 propozycji bezmięsnych)

	
	bezmięsne:

	
	851
	

	
	852
	

	
	853
	

	
	854
	

	
	855
	

	
	pozostałe:

	
	871
	

	
	872
	

	
	873
	

	
	…
	

	IX
	Pasty (co najmniej 10 propozycji)

	
	901
	

	
	902
	

	
	903
	

	
	904
	

	
	905
	

	
	…
	


Załącznik nr 4 do Umowy 
Protokół odbioru ilościowego i jakościowego w ramach Umowy nr

	Miejsce świadczenia usługi: Filia  Krajowej Szkoły Skarbowości 
w Jastrzębiej Górze

	Dotyczy Zapotrzebowania na usługi cateringowe nr .............., z dnia …………………….

	Data sporządzenia protokołu:

	

	Odbiór ilościowy usługi § 6 ust. 2 Umowy:

	Usługę wykonano należycie zgodnie z Zapotrzebowaniem i Umową. Protokół podpisano bez zastrzeżeń*

…………………………………………                          …………………………………………

Za Wykonawcę                                                                      Za Zamawiającego

	Stwierdzono następujące uchybienia w zakresie odbioru ilościowego w stosunku do Zapotrzebowania i Umowy (wpisać szczegółowo zastrzeżenia):*

………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………

…………………………………………                          …………………………………………

Za Wykonawcę                                                                      Za Zamawiającego

	

	Odbiór jakościowy usługi § 6 ust. 3 Umowy:

	Usługę wykonano należycie zgodnie z Zapotrzebowaniem i Umową. Protokół podpisano bez zastrzeżeń*

…………………………………………                          …………………………………………

Za Wykonawcę                                                                      Za Zamawiającego

	Stwierdzono następujące uchybienia w zakresie odbioru ilościowego w stosunku do Zapotrzebowania i Umowy (wpisać szczegółowo zastrzeżenia):*

………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………

w tym opóźnienie: ………………… minut.

…………………………………………                          …………………………………………

Za Wykonawcę                                                                      Za Zamawiającego


* należy podpisać tylko odpowiednie sekcje Protokołu w zakresie odbioru ilościowego i jakościowego

Załącznik nr 5 do Umowy

Lista osób, które będą zatrudnione przy realizacji Umowy

	Lp.
	Imię i Nazwisko
	Kwalifikacje aktualne badania i uprawnienia (tak / nie)

	1.
	
	

	2.
	
	

	….
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