Nr sprawy: 0301.ELZ.260.2.53.2022 
Załącznik nr 1 do zapytania ofertowego 
 
             
FORMULARZ OFERTY 
 
	Nazwa Wykonawcy: 
	.................................................................................................. 
.................................................................................................. 
.................................................................................................. 

	Adres (siedziba) Wykonawcy: 
	 ul. ....................................................................... 
	 
Nr ............. 

	
	Kod pocztowy:  
 _ _-_ _ _ 
	Miejscowość:  
................................................... 

	
	tel.: …................................................................. 

	
	 adres e-mail: …………………………………... 

	Cena oferty brutto 
Część I zamówienia  
	                   ………………………zł 

	Cena oferty brutto 
Część II zamówienia  
	                   ………………………zł 


W imieniu Wykonawcy, którego reprezentuję: 
1) Oferuję realizację przedmiotu zamówienia w pełnym rzeczonym zakresie zgodnie z opisem przedmiotu zamówienia w terminie wskazanym w pkt 3 zapytania ofertowego. 
2) Zobowiązuję się do podpisania umowy na warunkach określonych w projektach umów. 
3) Oświadczam, że wypełniłem obowiązki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 RODO* wobec osób fizycznych, od których dane osobowe bezpośrednio lub pośrednio pozyskałem w celu ubiegania się o udzielenie zamówienia publicznego w niniejszym postępowaniu**. 
 
                                                                                                
          
	 	 	 	  ……………………………………………………………… 
                                                                                                                          (podpis Wykonawcy albo osoby  lub osób 
                                                                                                                      uprawionych  do reprezentowania Wykonawcy)
   	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 
 
* Rozporządzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1). 
** W przypadku gdy wykonawca nie przekazuje danych osobowych innych niż bezpośrednio jego dotyczących lub zachodzi wyłączenie stosowania obowiązku informacyjnego, stosownie do art. 13 ust. 4 lub art. 14 ust. 5 RODO treści oświadczenia wykonawca nie składa (usunięcie treści oświadczenia np. przez jego wykreślenie). 
 


Załącznik Nr 1A do formularza oferty  
(załącznik nr 1 do umowy) 
 
formularz cenowy
Część I zamówienia
     Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia
sukcesywne dostawy wyrobów ciastkarskich i ciast do filii Krajowej Szkoły Skarbowości w Otwocku

	L. p.
	
Nazwa produktu
	j. m.
	Ilość
	Cena jednostkowa netto 
(zł) 
	% 
VAT 


	Kwota VAT 
(zł)
	Cena jednostkowa  brutto 
(zł)
	Wartość brutto (zł)
d x h

	a 
	b 
	c 
	d 
	e 
	f 
	g
	h
	i

	1. .
	babeczki z budyniem – waga minimum 70g, (ciasto kruche, wypełnione kremem budyniowym i owocami)
	szt. 
	100
	
	
	
	
	

	2. . 
	bułka drożdżówka z  nadzieniem – waga 
minimum 100g,  (ciasto drożdżowe jabłkami) 
	szt. 
	        100
	 
	  
	
	
	

	3. 
	bułka drożdżówka z  nadzieniem – waga 
minimum 100g,  (ciasto drożdżowe z serem)  
	szt. 
	         500
	 
	 
	
	
	

	4. 
	bułka drożdżówka z  nadzieniem – waga 
minimum 100g, (ciasto drożdżowe z budyniem) 
	szt. 
	300
	 
	 
	
	
	

	5. 
	bułka drożdżówka z  nadzieniem – waga 
minimum 100g, (ciasto drożdżowe z malinami) 
	szt. 
	300
	 
	 
	
	
	

	6. 
	bułka jagodzianka - waga minimum 100g;  (ciasto 
drożdżowe z jagodami posypane kruszonką) 
	szt. 
	100
	 
	 
	
	
	

	7. 
	ciasteczka makaroniki; (bezowe ciasteczka 
migdałowe przekładane kremem z białej czekolady) 
	kg 
	10
	 
	 
	
	
	

	8. 
	ciastka kruche karbowane na maśle z marmoladą  
	kg 
	50
	 
	 
	
	
	

	9. 
	ciastka musli (owsiane ciasteczka z dużą ilością 
bakalii) 
	kg 
	50
	 
	 
	
	
	

	10. 
	ciastko porcjowane bezowe typu pavlova – waga 
minimum 70 g; (ciastko przełożone kremem np. z serkiem mascarpone lub bitą śmietaną z owocami)
	szt. 
	50
	 
	 
	
	
	

	11. 
	ciastko typu bajaderka – waga  minimum 100 g (kruche w czekoladzie) 
	szt. 
	50
	 
	 
	
	
	

	12. 
	ciasto drożdżowe z  dżemem, posypane 
kruszonką, waga minimum 0,50 kg
	szt.
	20
	 
	 
	
	
	

	13. 
	ciasto drożdżowe 
z makiem, posypane kruszonką, waga minimum 0,50 kg
	
szt.
	20
	 
	 
	
	
	

	14. 
	ciasto drożdżowe z owocami (truskawka, malina, 
jabłko, śliwka, owoce leśne) posypane kruszonką , waga minimum 0,50 kg

	szt. 
	20
	 
	 
	
	
	

	15. 
	ciasto drożdżowe z serem, posypane kruszonką, waga minimum 0,50 kg
	
szt.
	20
	 
	 
	
	
	

	16. 
	ciasto ekler w czekoladzie - waga minimum 90g (ciasto parzone, śmietanka naturalna, cukier puder) 
	szt. 
	50
	 
	 
	
	
	

	17. 
	ciasto krajanka; (ciasto biszkoptowe 
czekoladowe i waniliowe, przekładane marmoladą krojone w kawałki 3 cm na 5 cm) 
	kg 
	10
	 
	 
	
	
	

	18. 
	ciasto kruche z makiem, posypane kruszonką , waga minimum 0,50 kg
	
szt. 
	20
	 
	 
	
	
	

	19. 
	ciasto kruche z owocami (truskawka, malina, 
jabłko, śliwka, owoce leśne), posypane kruszonką, waga minimum 0,50 kg
	szt.
	20
	 
	 
	
	
	

	20. 
	ciasto półkruche z makiem, posypane 
kruszonką 
	
kg 
	10
	 
	 
	
	
	

	21. 
	ciasto półkruche z owocami (truskawka, 
malina, jabłko, śliwka, owoce leśne), posypane kruszonką  
	kg 
	10
	 
	 
	
	
	

	22. 
	ciasto typu sernik z brzoskwinią -  spód ciasta 
kruchy, ser twarogowy, brzoskwinia, wierzch kruszonka   
	kg 
	20
	 
	 
	
	
	

	23. 
	ciasto typu szarlotka spód ciasta kruchy, 
jabłka, cynamon, budyniowa pianka i kruszonka 
	kg 
	20
	 
	 
	
	
	

	24. 
	ciasto ucierane z dżemem, posypane cukrem 
pudrem 
	kg 
	10
	 
	 
	
	
	

	25. 
	ciasto ucierane z kakao, posypane cukrem 
pudrem 
	kg 
	20
	 
	 
	
	
	

	26. 
	ciasto ucierane z owocami (truskawka, malina, 
jabłko, śliwka, owoce leśne)  posypane cukrem pudrem 
	kg 
	20
	 
	 
	
	
	

	27. 
	ciasto z bitą śmietaną, galaretką, owocami (ciasto biszkoptowe,  krem śmietankowy przygotowany ze śmietany kremówki i cukru pudru, udekorowany galaretką i owocami) 
	kg 
	20
	 
	 
	
	
	

	28. 
	ciasto z kremem (ciasto biszkoptowe 
przełożone delikatnym kremem z serka mascarpone i śmietany kremówki, wierzch udekorowany mleczną czekoladą) 
	kg 
	20
	 
	 
	
	
	

	29. 
	faworki; (ciasto kruche lub półkruche 
wałkowane; skręcane, smażone na smalcu) 
	
kg 
	10
	 
	 
	
	
	

	30. 
	małe babeczki słone- waga minimum 50 g (ciasto kruche, wypiekane w foremkach, smak lekko słony) 
	szt.
	400
	 
	 
	
	
	

	31. 
	mini pączki (ciasto drożdżowe, polane lukrem) 
	
kg 
	100
	 
	 
	
	
	

	32. 
	mini ptysie z bitą śmietaną (ciasto parzone, 
śmietanka naturalna, cukier puder) 
	
kg 
	100
	 
	 
	
	
	

	33. 
	mini tarta z owocami – waga minimum 90 g; (ciasto kruche na maśle pokryte masą budyniową i świeżymi owocami)  
	szt. 
	100
	 
	 
	
	
	

	34. 
	mufinka czekoladowa lub owocowa – waga minimum 100 g; (ciasto kakaowe lub ciasto białe, grube kawałki czekolady na wierzchu lub owoce) (ciasto kakaowe lub ciasto białe, grube kawałki czekolady na wierzchu lub owoce) 
	szt. 
	200
	 
	 
	
	
	

	35. 
	paszteciki na słono z ziołami, ze szpinakiem, z serem 
	
kg 
	50
	 
	 
	
	
	

	36. 
	pączek z nadzieniem owocowym, polany 
lukrem waga minimum 90 g 
	
szt. 
	750
	 
	 
	
	
	

	37. 
	pączek z nadzieniem owocowym, posypany 
cukrem pudrem waga minimum 90 g 
	
szt.  
	750
	 
	 
	
	
	

	38. 
	ptyś z bitą śmietaną- waga  minimum 90 g;  
	szt. 
	50
	 
	 
	
	
	

	39. 
	rogal marciński – waga minimum 110 g; (ciasto półfrancuskie, mak, orzechy arachidowe, pomada). 
	szt. 
	100
	 
	 
	
	
	

	40. 
	rogaliki mini z marmoladą (ciasto krucho-
drożdżowe na maśle i śmietance, powidła śliwkowe, posypane cukrem pudrem) 
	kg 
	30
	 
	 
	
	
	

	 	 	 	 
	Całkowita wartość brutto

	


  
Całkowitą wartość brutto należy przenieść do formularza oferty do rubryki cena oferty brutto. 
 
  
 
……………………………………............ 
Podpis Wykonawcy albo osoby 
lub osób uprawionych do reprezentowania Wykonawcy 
  

Załącznik Nr 1B do formularza oferty  
(załącznik nr 1 do umowy) 

formularz cenowy 
Część II zamówienia  
Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia 
sukcesywne dostawy wyrobów ciastkarskich i ciast do filii Krajowej Szkoły Skarbowości w Białobrzegach   

	L. p.
	

Nazwa produktu
	j. m.
	Ilość
	Cena jednostkowa netto 
(zł) 
	% 
VAT 


	Kwota VAT 
(zł)
	Cena jednostkowa  brutto 
(zł)
	Wartość brutto (zł)
d x h

	a 
	b 
	c 
	d 
	e 
	f 
	g
	h
	i

	1. .
	bułka drożdżówka z  nadzieniem – waga 
minimum 100 g,  (ciasto drożdżowe z budyniem, dżemem, jagodami jabłkami, serem)
	szt.
	150
	
	
	
	
	

	2. . 
	ciasteczka kruche  (z budyniem, masą kremową, cukrem, dżemem, cynamonem, owocami, maślane o różnych kształtach)
	kg
	5
	 
	 
	
	
	

	3. 
	ciastka musli (owsiane ciasteczka z dużą ilością bakalii)
	kg
	5
	 
	 
	
	
	

	4. 
	ciasto drożdżowe (z  dżemem, makiem, z owocami, z serem posypane kruszonką)
	kg
	5
	 
	 
	
	
	

	5. 
	ciasto kruche  z makiem, owocami posypane kruszonką
	kg
	5
	 
	 
	
	
	

	6. 
	ciasto półkruche z makiem, owocami posypane kruszonką 
	kg
	5
	 
	 
	
	
	

	7. 
	ciasto typu sernik spód ciasta kruchy, masa serowa, posypany cukrem pudrem
	kg 
	2,5
	 
	 
	
	
	

	8. 
	ciasto typu szarlotka spód ciasta kruchy, jabłka, cynamon, budyniowa pianka i kruszonka
	
kg 
	2,5
	 
	 
	
	
	

	9. 
	ciasto ucierane z dżemem, posypane cukrem pudrem, z kakao, owocami, makiem
	kg 
	2,5
	 
	 
	
	
	

	10. 
	ciasto z bitą śmietaną, galaretką, owocami (ciasto biszkoptowe,  krem śmietankowy przygotowany ze śmietany kremówki i cukru pudru, udekorowany galaretką i owocami)
	szt. 
	2,5
	 
	 
	
	
	

	11. 
	ciasto z kremem (ciasto biszkoptowe przełożone delikatnym kremem z serka mascarpone i śmietany kremówki)

	szt. 
	2,5
	 
	 
	
	
	

	12. 
	makowiec (ciasto drożdżowe, mak z bakaliami, posypany cukrem pudrem)

	kg 
	2,5
	 
	 
	
	
	

	13. 
	mini babeczki z budyniem, owocami, serem, posypane cukrem pudrem

	
kg 
	5
	 
	 
	
	
	

	14. 
	mini pączki (ciasto drożdżowe, posypane cukrem pudrem lub polane lukrem)

	kg 
	2,5
	 
	 
	
	
	

	15. 
	mini ptysie z bitą śmietaną (ciasto parzone, śmietanka naturalna, cukier puder)

	kg 
	2,5
	 
	 
	
	
	

	16. 
	paszteciki z ciasta francuskiego (farsz z kapustą i grzybami)

	szt. 
	5
	 
	 
	
	
	

	17. 
	pączek z nadzieniem owocowym, polany lukrem  waga minimum 90 g

	kg 
	25
	 
	 
	
	
	

	18. 
	rogaliki mini z marmoladą (ciasto krucho-drożdżowe na maśle i śmietance, powidła śliwkowe, posypane cukrem pudrem)

	

kg 
	2,5
	 
	 
	
	
	

	19. 
	rolada owocowa, śmietanowa ( ciasto biszkoptowe, rozdrobnione owoce,śmietana kremówka posypana cukrem pudrem)

	kg 
	2,5
	 
	 
	
	
	

	20. 
	tort z kremem (ciasto biszkoptowe, przełożony kremem śmietankowym przygotowanym ze śmietanki kremówki i cukru pudru, udekorowany białą lub gorzką czekoladą lub owocami)

	



kg
	2,5
	 
	 
	
	
	

	 	 	 	 
	Całkowita wartość brutto

	



Całkowitą wartość brutto należy przenieść do formularza oferty do rubryki cena oferty brutto. 




……………………………………............ 
Podpis Wykonawcy albo osoby 
lub osób uprawionych do reprezentowania Wykonawcy 
 















Nr sprawy: 0301.ELZ.260.2.53.2022
 
Załącznik nr 2 do zapytania ofertowego 
 
 
 
 
 
O Ś W I A D C Z E N I E 
 o niepodleganiu wykluczeniu i spełnianiu warunków udziału w postępowaniu

1. Oświadczam, że nie zalegam z opłacaniem podatków i składek ZUS. 
 
2. Oświadczam, że nie podlegam wykluczeniu z postępowania na podstawie art. 7 ust. 1 ustawy
z dnia 13 kwietnia 2022 r. o szczególnych rozwiązaniach w zakresie przeciwdziałania wspieraniu agresji na Ukrainę oraz służących ochronie bezpieczeństwa narodowego (Dz.U. z 2022 r., poz. 835). 
 
3. Oświadczam, że spełniam warunki udziału w postępowaniu określone przez Zamawiającego  
w zapytaniu ofertowym.  

  
 
 
 
 
                                       ……………………………………………………………… 
                                                                 (podpis Wykonawcy albo osoby lub osób             
                                                                                                                         uprawionych do reprezentowania Wykonawcy)
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